...Tageskarte 27.Juli 2024 ...

Naturradler 0,5 | 420 €

...Vorspeisen/ kalte Gerichte...

Semmelknodelcarpaccio mit gebratenen Pilzen, Parmesan und RUcola..........cccveeeeveceeceecennenee, 10,90 €
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan .........cocccvviveiieiieiiiiiiiieeeeee e eeireeeeee e e e eesreaeees 13,80 €
Salat italienisch mit Thunfisch, Mozzarrella, Oliven, und Zwiebeln.......ccoccevvivvieceicicie e, 12,80 €
lauwarmer Ziegenkase mit Honig und Mandeln gratiniert mit Blattsalaten an Himbeerdressing.. 14,90 €
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich an buntem Salat mit Berner ROSti.......cccooueevevieeveeeeiecvveece e 17,90 €
gebackene Calamarie mit Sauce Remoulade an buntem Salat.........cccoveevecicieneii e e 13,90 €
Obatzda & Griebenschmalz, dAzU Brot.........c.eciiie ettt sttt st et s s eb e st sae e eneesaesnes 9,80 €
hausgemachte Bratensiilze mit Bratkartoffeln.............cccccooeviee i e 12,80 €
Pressack SQUET (FOt & WEIR) ....c.ecviceieeie ettt sttt e e e e e e s s et s aes s et aes e s et esernereeneeneens 9,90 €
Hauptgerichte...
gebratenes Lachs-& Zanderfilet mit Riesling-Rahm, Reis und Buttergemiise ................... 24,90 €
Spinat-Kasespatzle mit Mozzarella und Salat........cccceviviiiiiiiiiie e 13,90 €
Nudeln in Triffelrahmsauce mit gebratenen Putenbruststreifen,

gebratenen Pilzen, Parmesan und RUCOIa .......ccevvviviieiieiieeiiiiiee e, 15,90 €
Metzgerpfanderl mit gebr. Schweinelendchen, gebr. Schinken und Grillwurst auf

buntem Gemiise und Rostkartoffeln ......ccccccvvvvviiiiiiiiiiii, 18,50 €
Gemdsepflanzerl mit Rahmschwammerl auf GemUSsereis........cccvceeveeveiievecevevese s 12,90 €
Rahmbraten vom Milchkalb mit hausgemachten Spatzle und buntem Salat......................... 19,50 €
Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren.. 23,50 €
marinierte Spare-Ribs mit BBQ-Sauce , Cole Slaw und Brot..........ccocveveeeeceeceie e 17,80 €
frische Schweinshax'n mit Kartoffelknodel und Krautsalat.........cccoveeeeieeveieceiciicce e, 15,80 €
Portion Schweinswiirstel mit Sauerkraut und BratensaucCe..........cueeveeveevieceecevcneeee e 9,80 €
Rinderschmorbraten Burgunder Art mit Spatzle und buntem Salat........ccccecvvvvivivincncneenen. 17,80 €
Dessetts
Apfelkiicherl mit Vanilleeis und SAhNE ........ocooiiiiiiiiiiiiee e, 7,50 €
Hausgemachtes Weilhier-TiramiSU..........cceveruiieireineeereceieeereerseeessesreereeeessseseessessesneassessaens 5,50 €
WalnuBeiscreme auf Eierlikor-Spiegel mit Schokosauce und Sahne ...........cccevvvnvrvennnenn. 7,50 €
bunte Dessertvariation Nach Art deS HAUSES ........uuevveveevrueeririieriieeereeereieesrseessreeereeereaeea... 8,50 €
R LTI RPN 5,50 €
Bananensplit mit Vanilleeiscreme, Eierlikor, Schokosauce und Sahne........cccccceveeicvivvrernenns 7,90 €
Creme brule Mit OBSESAIAt.....c.iiiiciie ettt st s st sae s sbe st e eeenes 6,50 €
Hausgemachter Kuchen ( Apfel-NuB, Kasekuchen mit Mirabellen ).........ccccvvvvenneee. 3,50€
KUBEI EQS ..eeeeeeeeeceeceecceenneee e cesseeennesseesasssaessessaesasessnsssessassssasnnssssnnesns sennsnses 1,70 €/Kugel+ Sahne 0,50 €

(Vanille, Erdbeer, Pistazie, Schoko, WalnuR, Straciatella)

Allergene & Zusatzstoffe bitte beim Personal erfragen!
Bei kleineren Portionen berechnen wir ca. 20 % weniger.

Bei einer Umbestellung verlangen wir 0,50€ extra Wir gehen selbstverstindlich auch auf die Wiinsche unserer kleineren Giste ein

Bitte geben Sie uns immer Bescheid, wenn Sie an Unvertriglichkeiten leiden



